
 

 

  

Gluten: Kreuzkontamination kann aufgrund der  

Flammkuchen-Küche nie ausgeschlossen werden. 

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt.  

Rind & Kuh: Engadin, Graubünden, Schweiz 

Schwein: Graubünden, Schweiz 

Egli: Schweiz 

Bratwurst: Schweiz 

Brot: Schweiz 

vegan enthält Laktose vegetarisch enthält Gluten 

 

 

 

VORSPEISEN 
Gemischter Blattsalat 12 

verschiedene Blattsalate 

Sommersalat 14 

mit Beeren, Kernen, Croûtons, Randen und Karotten 

 

wahlweise mit Balsamico, italienischer, französischer, 

Sanddorn, Zitronen-Tahini oder Ahorn-Senf Sauce 

 

 
Hatecke’s Djambun Schinken 60g 19 

vom Premium-Metzger Ludwig Hatecke hauchdünn aufgeschnitten 

Rindstatar 70g 27 | 140g 36 
fein geschnittenes Tatar vom Schweizer Rind, klassisch gewürzt 

mit grilliertem Brioche serviert 

Rüebli Tatar 70g 14 | 140g 26 
zweifarbige Karotten, Olivenöl, Kräuter, Dijonsenf-Creme und Meerrettich 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

SUPPEN 
Bündner Gerstensuppe 12 

mit Bündner Rohschinken, Schnittlauch, Gemüse und Rahm 

Miso Suppe 14 

hergestellt aus 1111 Tage fermentierten Ackerbohnen von Patrick Marxer 

mit Gemüseeinlage und Ei 

 

 

 
AUS UNSERER KINDHEIT 

Nani’s Hackbraten 200g 34 
mit Kartoffelpüree, glasierten Rübli und Jus-Seeli 

Rindsbäggli 160g 39 

geschmorte Rindsbäggli mit Kartoffelpüree und glasieren Rübli  

St. Galler Kinderfest Bratwurst 220g 29 
Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce und Pommes Allumettes 

 

ALPINE KÜCHE 
Engadiner Quark-Pizokel 29 

mit Mangold, Bergkäse, Speck, Rahmsauce 

und knuspriger Röstzwiebel 

vegetarische Variante möglich 

Bündner Capuns 36 | 26 

Mangoldwickel mit Bündnerfleisch und Speck 

gratiniert mit Bergkäse 

vegetarische Variante möglich 

Veltliner Pizzoccheri 27 

Buchweizen Teigwaren mit Kartoffeln, Spinat, Wirz, 

Knobli, Salbei, Bergkäse und Parmesan 

TYPISCH SCHWEIZ 
 

Knusprige Egli Filets im Bierteig 150g 36 
mit hausgemachter Sauce Tartare 

wahlweise mit Pommes Allumettes 

oder einem grünem Beilagensalat 

Zürcher Gschnetzeltes 200g 56 

vom Kalb mit Rahmsauce und Champignons 

dazu eine knusprige Plain in Pigna 

DESSERTS 
Schlarigna 14 | 11 

Vanilla Soft Ice mit Fuatscha Grassa Biskuit, 

Honig und Nüssen 

Tschiculatta 12 | 9  

Vanilla Soft Ice mit Toblerone-Stückli und Sauce 

Freias 14 | 11  

Vanilla Soft Ice mit frischen Erdbeeren und Erdbeersauce 

Rhabarber 13 | 10  

Vanilla Soft Ice mit Rhabarber-Erdbeer-Kompott, 

weisser Schoggi-Grenache und Basilikum 

Matcha 16 | 13  

Vanilla Soft Ice mit Matcha, weisser Schoggi-Grenache, 

Sesamcrunch, Guarda Blüten 

Cremeschnitte 12 

Blätterteig mit Vanillecreme 

Brownie 12 

Schokoladen Brownie mit Mascarponecreme 

 


