VORSPEISEN

Bouv assoluto 40 & Rinds-Salsiz 409 19 Nusslisalat 14.5
Hatecke’s kellergereiftes, kalt aufgeschnittenes mit Ei, Speck und franzdsischer Sauce

Entrecbte von der Milchkuh und Salsiz . .
Siedfleisch Tatar 70g 29

€ Saisonsalat 11 vom Piemonteser Chianina Rind
mit Apfel, Birne, Baumnuss mit Kaper, Gurke, Schalotte
und Balsamico-Sauce und Dijonsenf-Creme

SUPPEN

Hausgemachte Rindsbouillon 12
mit Fladli

© Randensuppe 10
mit Apfelwurfel

ALPINE KUCHE AUS UNSERER KINDHEIT

@ Biindner Capuns 39|31
Mangoldwickel mit Bindnerfleisch und Speck
gratiniert mit Bergkase
vegetarische Variante moglich

Veltliner Pizzoccheri 27

Nani’s Hackbraten 2009 34
mit Capunet, Blumenkohl und Portweinjus

Brasato 39
Rindsschmorbraten mit Bramata, Gremolata,

_ _ _ _ _ Brokkoli, Romanesco und Wacholderjus
Buchweizen Teigwaren mit Kartoffeln, Spinat, Wirz,

Knobli, Salbei, Bergkase und Parmesan Schlemmerfilet i

Kabeljaufilet a la Bordelaise mit Tomaten-Krauterkruste

@Engadiner Quark-Pizokel 29
mit Mangold, Bergkéase, Speck, Rahmsauce und Reis
und knuspriger Rostzwiebel
vegetarische Variante moglich

DESSERTS 8 GOURMET KASE

@@ Apfel Mille-feuille 12

mit kleinem Vanille Soft Ice

00 Schoggi-Vanille Twister 10|8

Soft Ice nach unserem Geheimrezept in zwei Geschmackern:
Cremeschnitte 10 Schoggi «Hiihnerei style» und Vanille mit einem Hauch Arve

@O care gourmand s

Espresso oder Kafi mit kleinem Vanille Soft Ice

9 Saisonaler Kuhmilch-Frischkase 24

mit Fruchtaroma, Feigensenf und Friichtebrot
9 Café & Dubler7 dazu ein Glasli weisser Ripasso «Mmmmmy»

Espresso oder Kafi mit einem original Dubler Schaumkuss

Rind & Kuh: Engadin, Graubiinden und Schweiz Gluten: Kreuzkontamination kann aufgrund der
Schwein: Engadin, Appenzell und Schweiz Flammkuchen-Kiche nie ausgeschlossen werden.
o (e Hirsch: Neuseeland Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt.
&) vegetarisch : @ enthalt Laktose Kabeljau: Niederlande




